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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEOHOCTHU

Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxrbneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae WUnu WTeTy Koje cy
pesyntaT HeucnpasHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa m
ocobe ca cMareHUM PU3UYKUM, YYITHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3bean Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4uH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwherwe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanupa oeaj ypehaj n
3amMeHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

[MpenBuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npegsuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

He nHctanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa Kako ou ce
n3berno nperpesatbe.

Hemojte nHctanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema AgarbMHCKOr ynpasibatsa.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebGeToM Nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unm cTakna Ko, LapKkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r Yyera
mMoxe gohu 0o pacnpckaBaka cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka m
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YNO3OPEHE: Ako je noBpLuMHa Hanykna, UCKIby4ynTe
ypehaj n nssyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTMiHuLUEe aa
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
MNPUKIbYYEH HA MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucre ucksyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kaga Bagute npnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYyjoM.

CPICKH



YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT ga gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Ou3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBarbe MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

YBEK KOPUCTUTE 3ALLTUTHE PYKaBULE U1

2.1 UHcTanupame 3aTBOpEHy 0Byhy.

* He Byyute ypehaj 3a pyunuy.

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

/\ YNO30OPEHE! *  Kyxurbckun geo n yoyoreewe mopajy aa

nmajy ogrosapajyhe ammeHsuje.
* HeonxopgHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTojaka o4 Apyrux

ypehaja n KyxmkbCknux enemeHaTta.

*  WHcTanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NPVKNagHoO MeCTO Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy noa HanoHoMm.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
BucTe cnpeunnu SOAMPUBaH-E ONacHMX
Aenosa.

YKNoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe ga HctanvpaTte unu kopuctTute
owTeheH ypeha.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUMpaHe Koje cTe fobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aT1o WTO je Texak.
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CTtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeamHnua ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
[a Bpeno nocyhe 3a KyBawe nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

O6GaBe3Ho noctasuTe nomararno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He 6u
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LWMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

CKVMHYTK ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaT pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckrbyunte cBe gase
Hanajara ypehaja. Pa3amak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM npekugayvy mMopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEero LUTO MOBEXETE MPEXHU yTHKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

Pu3uk of noxapa 1 cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajare.

YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHMULA 1 NpoAyxHe kabnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajamwe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTtuta of yaapa Aenosa noj HanoHoM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

MpukrbyynTe rnaBHu Kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
Oa NpUKIbyyyjeTe MpPexHU yTuKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucre
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuLe.
KopuctnTte camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgaye,
ocurypade (ocurypave ca HaBojem Tpeba
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/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa menate cneyundukavmjy osor
ypehaja.

BogwuTe payyHa aa otBOpwM 3a
BeHTMNauujy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIby4MTN HAaKOH CBake
ynoTtpebe.

ByauTe onpesHn Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3afne Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpPE pyKe UM KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctntun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAfnarame.
Hewmojte aa kopuctuTe anyMuUHUjyMcky
donujy unu gpyre martepujane namehy
NnoBpLUMHe 3a KyBahse 1 nocyha 3a
KyBak-€e, OCVM aKko npoussohay oBor
ypehaja Huje gpyraunje HaBeo.
Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha,.

YBeK KOpUCTUTE CTaKMo 1 Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocTojn pusmnk of noxapa v ekcrnnosuje.

MacTtu v yree kaga ce 3arpejy Mory Aa
ocno6ofe 3anarbuBa ucnapeta. Apxure
nnamMeHoBe Unu sarpejaHe npegveTe
Jarbe ofl MacTu 1 yrba kafia kysaTe ca
IRVIVER




* Wcnapeta Koja ocrnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry i@ U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBamse.

*  YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MOXe Aa CaapXku
ocTaTke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananv Ha
HWXKOj TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW NO NpBK NyT.

» 3anar-uBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

* BapHuue unu oTBOpEHN NnameH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

» [laxrbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTu 40 ncnapasara
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

Hanpasu orpeboTuHe. YBEK NogurHuTe
oBe npeamMeTe kaga Tpeba ga nx
riomMepare o NoBpLUUHY 32 KyBaks€.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pm3nk o nospepae, noxapa unu
owtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o owTehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hewmojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— ByauTe naxreunsu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» Kopuctute ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

* Hewmojte cTtaBrbaTtn Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KomaHaHy Tabny.

* He possonuTte ga TeyHocT y nocyhy 3a
KyBahse NOTMNyHO Ucnapu.

+ [MasuTe pa npeameTu unu nocyhe 3a
KyBar-e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUNHA MIOYe.

* HewmojTe ykrbyunBaTh 30He 3a KyBame
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.

» [ocyhe oa nuseHor reoxha, anymvHujyma
unu ca owTeheHum gHOM Moxe Aa

« [lpe ogpxaBara, oeakTnBupajte ypeha.
Vckonuajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusnk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opamax 3ameHuTe CTakneHe nnove Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrboMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

* Ocrtauu macHohe un xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

* PepoBHO unctute ypehaj oa bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTtepujana.

* YBepuTe ce Aa Cy yHyTpaLuHOCT 1 BpaTa
obpurcaHn 1 CyBWU HAKOH cBakKe yrnoTpebe.
Mapa HacTana TokoM paga ypehaja
KOHAEH3yje ce Ha yHyTpallhbuM 3ugosmma
1 MOXe [ia Mpoy3pokKyje kopo3sujy. a bu
ce CMamuna KoHAaeHsaumja, ykibyumte
ypehaj 10 MuHyTa npe noyeTka Kysara.

* Ypehaj ounctute BNaKHOM MEKOM KProm.
KopuctuTe uckrbyy4mBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte kKopuctntun
abpasvBHe npou3soae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave nnm
mMeTanHe npeamere.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e36egHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTUTU KaTanuTUykM emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
OeTepLIEeHTOM.

2.5 YHyTpawe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuyama yHytap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBA,
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cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe fa nsapxe
eKCTpeMHe dum3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTO Cy Temneparypa,
BMOpauvje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanusupajy nHdopmaimje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTtpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
noroAHe 3a OCBeTIbaBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

» OBaj Nnpoussog cagpXxuv 3BOp CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneyundukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatute ce
oBnawheHOM CEepPBNCHOM LIEHTPY.

3. NHCTAJTALINJA

»  KopucTtute camo opurvHanHe pesepsHe
fenose.

2.7 Oonarawe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpehuBara unm
rywetba.

*  O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyunte ypehaj us crpyje.

*  Vceunte MpexHU enekTpu4Hn kabn Ha
MECTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 TexHu4kn nogaum

OumeH3unje

Bucuna 847 - 867 mm
LnpunHa 596 mm
OybuHa 600 mm

_
C .
—

3.2 MecTo Ha kojem ypehaj ctoju

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehu ypehaj
ca KyXuHCKMM enemMeHTMMa ca jeHe Unm
[Be cTpaHe ny yrny.
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MuHumanHe pasgarbuHe

[OumeH3uje mm

A 650

3.3 HuBenucame ypehaja




Kopuctute HoXuUe Ha aHy ypehaja ga bucte
NnoAilecunu ropky NoBpLUMHY ypehaja Tako aa
6yae y HMBOY ca ocTanum noBpLUnHamMa.

3.4 3awTuTa o4 Harukawa

/\ ONPE3

MHcTanupajTe 3awtuTy og Harvkaka
Kako ce ypehaj, ycnen HenpasunHe
konununHe ontepehemna, He 61 NPeBpHYO.
3awTnTa o4 Harvkaka je AenoTBopHa
camo ako ce ypehaj noctasu Ha
oprosapajyhe mecro.

Ha Bawem ypehajy Hanase ce cumbonu
npvKasaHu Ha cnukama (ako nocrtoje) aAa
6u Bac noaceTunu Ha noTpeby yrpaaxe
3alTnTe 04 HarnkakAa.

2. VHcTanupajTe 3aWwTuUTy o Haruwamwa
176 mm ucnog ropwe nospnHe ypehaja
1 24 mm of nese cTpaHe ypehaja y
KPY>XHW OTBOP Ha nogynvpady.
Mornenajte unyctpauujy. MNpuuspctuTte je
y YUBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3na).

3. Ha neBoj cTpaHu, ca 3aahe CTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. MNMorneaajte
unycTtpauujy. CtaBute anapar y cpeauHy
npocTopa namehy opmana (1). Ykonuko je
npocTtop n3mehy ApBeHUX enemeHaTa
Behu og wupuHe ypehaja, mopahete ga
nogecute 604He mepe Aa bucte
LeHTpupanu ypehaj.

/\ OnPE3

MpoBepuTe Aa nv cTe MHCTanupanm
3alUTUTY Of Harnkbama Ha NpaBsoj
BUCHHW.

[Mposepute ga nu je nospLunHa n3a ypehaja
rnarka.
1. N3abepute npaBy BUCMHY U NOBPLUMHY 3a

ypefaj npe Hero WTo NocTaBuTe 3aLTUTY
o[ Haruwama.

3.5 EnekTpuyHa MHcTanaumja

/\ YNO3OPEHE!

MpownsBohay He CHOCK OAFrOBOPHOCT Y
cnyyajy oa ce He npuapxasaTe mepa
NpPeaoCTPOXHOCTN HAaBEAEHUX Y
nornaemny besbegHocr.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukaya u
CTpyjHOr kabna.

OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuute chase:

®dasa MwuH. BennuunHa Ka-
6na

1 3x4,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?
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/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMme fa goavpyje
neo ypehaja koju je oceH4YeH Ha cnmupm.

4. OMNNC NPON3BOOA

4.1 OnwTK nNpukas

4.2 Mpernepn nnoye 3a KyBawe

o

A45 m 265mm
@ é o/

N
H B H

30Ha 3a KyBare
VHaukaTop npeocTare Tonnore

4.3 Mpunéop

* PeweTkacTta nonuua

10 CPICKU

3

Slojol~fofol ol

Oyrme 3a dyHKUMje pepHe

Oucnnej

[yrve 3a Temneparypy
MHankatop/cumbon Temnepatype
KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a KyBake
pejHn enemeHT

Jlamna

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
BeHnTtunartop

YTUCHYTU AenoBu yHyTpaLukwocTv — Cyz
3a yiwherse BOAOM

Monoxajn peweTke

3a nocyhe 3a kyBare, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

lMnex 3a neyewe

3a konaye n kekce.

Beoma gy6oka nocyaa

3a npaBrber-e Mycake.

AirFry nnex

3a npxekte HamMpHULA C Make yrba unm
6e3 nanvpa 3a nevetse.

Teneckoncke Bofjuue

3a nonvue v nnexose.

®duoka 3a ognarame

duroka 3a ognaramwe ce Hanasm ogmax
ncnog yHyTpawwHocTy nehHuue.



5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npee
ynoTpebe un koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC U SUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBamsa.

1. YknoHuTte cBy foaaTtHy onpemy u Hocaye
peLueTkn 13 anapara.

2. Tlogecute yHKUMjy C] . MNopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagn 1 u.

3. Topecute yHKYMjy ﬁ Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

4. Tlogecute byHKUNjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4uctTuTe camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 bnarvm geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTKe y MOYETHU NONoXaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

9 Tpenepu kafa noeexeTe ypehaj Ha nososa
efleKTpUYHe eHepruje, kaaa aohe Ao npekvaa
CTpyje unu kaga TajMep Huje nogeLueH.

MpuTtncHuTe + wm— na bucte nogecunu
TayHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke NeT CEKyHaM Tpenepere
npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje crte
nogecunu.

5.3 NMpomeHa BpeMeHa

@

He mMoxeTe NpoMeHWTHN Ta4yHO BPEME aKo
paau Heka of yHKuUuja.

Y3acTonHo npuTuckajTe @ [IOK He noYHe ga
Tpenhe nHankatop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOr BpEMeHa, norneaajte
opersak ,logelwasare BpemeHa”.

5.4 lyrmap Koja ce yBna4e

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHuTe
KOMaHgHo ayrme. KomaHgHo ayrme ce
n3Bnayu.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 MNogewaBare cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKUMja

§ OppxaBare TonnoTte

1-9 MopelwaBama cTeneHa Tonnore

Cumbonu ®PyHkKuUMja

0 Monoxaj ,Mckrby4eHo”

© [BocTpyka 30Ha
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Kopwuctute 3aoctany Tonnoty ga bucre
CMaHMny NOTPOLLHY eHepruje.
[eakTBupajte 30Hy 3a KyBawe oko 5-10
MWHYyTa npe 3aBpLUeTKka KyBaka.

OkpeHuTe gyrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa bucte nogecuny TonnoTy.
[a 6ucTte 3aBpLUUNM KyBake, OKPEHNUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

6.2 Cnyxu 3a akTUBMpamwe U
AeaKTUBMpame cnorballHer
rpejHor Kpyra

[MoBpLMHY Ha KOjoj KyBaTe MOXeTe Aa
nogecure y cknagy ca AumeHsujama nocyha
3a KyBaHe.

Cnyxwu 3a aKTUBMpawe Crnosballuier
rpejHor Kpyra: OKpeHuTe Ayrme y cMepy

KpeTaha kasarbke Ha caTty O . 3atum
OKpPEHUTE KOMaHAHO AyrMe CynpoTHO CMepy
oKpeTara kasarbke Ha caTty Ao
oprosapajyher cteneHa TonnoTe.

Cnyxwu 3a AeakTMBUpame cnorballter
rpejHoOr Kpyra: OKpeHyT! KOMaHAHO Ayrme y
nonoxaj ,Mckrby4eHo". Minamkatop ce
UCKIbyuyje.

6.3 UHgukaTop npeocTane Tonnore

/\ YMNO3OPEHE!

[ok rog je nHamkaTop BUAIBLUB, NOCTOjU
pW3KK Of, ONeKoTMHa 300r npucycTea
npeocTarne TornmoTe.

MHavkaTop je ykibyyeH kafa je 30Ha 3a
KyBah-e Bpena, anv He PyHKLUMOHWMLLE ako je
CTPYjHO Hanajake UCKIbY4EHO.

MHavkaTop ce Moxe Takohe yKIby4uTu:

* 32 OKOJIHEe 30He 3a KyBahse YakK 1 ako MX
He KopucTuTe,

* Kap ce Bpeno nocyhe craBu Ha xnNagHy
30HY 3a KyBame,

* Kaj ce Mnro4a 3a KyBake VCKIbY4n, anu je
30Ha 3a KyBake 1 garoe Bpena.

MHamkaTop ce racv kag ce 30Ha 3a KyBarse
oxnaaw.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHN CABETIA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

7.1 NMocyhe

PesynTaTu kyBara 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a KyBare Mmopa fa byae
nebeno n wro je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte oa oote NoBpLUMHE nocyaa
6yay 4YvcTe ¥ CyBe Npe HEero LTo UX
CTaBMTE Ha NOBPLUUHY MrioYe.

@

[Mocyhe og emajnupaHor Yyenvka ca AHOM
of anyMuHujyma unu 6akpa moxe ga
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKIOKePaMmyKoj MOBPLLNHMN.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[a nnova 3a KyBake paau NpaBwuiHo, OHO
nocyha mopa 61Tt ogrosapajyher
MWHUManHOr NPeYHuKa.

_ O
s =

A/ pretrtd

®

Ha kepamuyke nnove 3a KyBatbe He
cTaBrmbajTe nocyhe ynje gHo nma
WCTaKHyTe UBULIE UMW UCMYMNYEHA, HMP.
Turawe of nueeHor reoxna. OHe mMory
TpajHo Aa usrpeby unm sapexy
MOBPLUMHY NoYe 3a KyBakse.

12 CPICKU
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7.2 Cneumndbmkaumja 30Ha 3a KyBawe
3oHa 3a [lpeyHuk nocyha CHara (W)
KyBam€ 3a KyBake (mm

3oHa 3a [peuHuk nocyha CHara (W) - o (mm)

KyBale 3a KyBake (mm) Mpeawa  140-210 1000/2200

neea

3apwa ne- ® 145 1200

Ba .

7.3 MNMojeaHocTaBrbLEHM BOAUY 3a
3aamwa 170-265 1400/2200 KyBahe

fAecHa

Mpeawa @ 145 1200 )

fAecHa

Mogaun y Tabenu cy camo CMepHuLie.

MopewaBawe Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

§ 1 [lorpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CraBuTe noknonaw Ha nocyay.
- 6u
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo npometuajte.
Yokonaga, XenaTuH.
2 YyBpcTunu: BasgyLacte omneTe, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHVM MOKIOMNLEM.
BaHa jaja.
2-3 [uHcTake jena ca NUpuHYeM u mne- 25-50 [opatun Hajvare ABa nyTa BuLLe
KOM, NMoArpeBaH-e roToBuX jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NMUpWHYA, a je-
na ca Miekom npomeLuaTtyt Ha nona
BpPeMeHa KyBatba.

3-4 [uHcTake noepha, pube n meca. 20-45 [opajte HeKoONMKO kalmymua Boae.
MpoBepuTe KONMUMHY BOZE TOKOM
npoteca.

4-5 Kpomnup u gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napw. ne. MNpoBepuTe HUBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe nokrnonaw, Ha NoHLy.
4-5 KyBare Behux konuunHa xpaHe, jenaun 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM 1 cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop-  no notpe- OkpeHuUTe No noTpedu.
[OH 6ne”, koTneTu, aluvpaHe LHK- 61
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanauynHke, kpogHe.
7-8 Jako npxeme, peHgaHn kpomnup, 5-15 OKpeHuTe no notpedu.
neyea, LWHALME.
9 KyBarbe Boae, KyBake TecTa, 3aneLlake Meca (rynaiu, roseflu pubuh), nomdpur.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE - OP>KABAHE N YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

8.1 OnwTe nHdopmaumje

*  OuumcTuTe NNoYy 3a KyBahe€ HaKOH CBake
ynoTpebe.
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* YBek kopucTuTe nocyhe 3a KyBare ca
YMCTOM JOH-0OM MOBPLUMHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe neke Ha
NMOBPLUWHW HEMAjy HMKaKBO [€ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

» Kopuctute noce6Ho cpeacTBo 3a

ynwherse NOrogHO 3a NOBPLUMHY MrloYye 3a

KyBahe€.

* YBEeK KOPUCTUTE CTPpyray Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBare ca
cTakneHom nospLurHoM. Ctpyray
KOpWCTUTE CaMo Kao AoAaTHM anaT 3a
ynwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yuwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HemojTe kopmcTnTK HOXEBE UNK BUNo
KOju Apyru owtap, MmeTanHu anar 3a
ynwhere cTakneHe noBpLUNHE.

8.2 Ynwhewe nnoye 3a kyBawe

» Oamax yKrnoHUTe: TOMrbEHY NacTuKy,

nnactuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca

wehepom, jep y CynpoTHOM nprbasLUTUHA
MOXe npoy3pokosaTu owwTehere nnove
3a KyBa-e. Bogute payyHa kako 6ucte
n3bernu onekotunHe. Koprctute nocebaH
CTpyray Ha CTakneHy noBpLUMHY nog
OLUTPMM YFfIOM 1 NOMEpajTe OLWTPULY No
NOBPLUMHW.

YKnoHuTe Kaaa ce nnova 3a KyBawe
AOBOJBHO OXJlaAm: CBETIIE KPYrose of
KameHua 1 Bode, Tparose macHohe,
npomeHy 60je y Buay cBeTnyLara
meTana. Ounctute nNnovy 3a KyBame
BMaXHOM Kprom 1 HeabpasvBHUM
aeteplieHToM. HakoH unwhera nnoyy 3a
KyBat-e 06pULLINTE MEKOM KPMOM.
YknoHuTe npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyLamwa MeTana: Kopucturte
pacteop Boge ca cupheTom u ounctute
MOBPLUMHY CTakna Kprom.

9. PEPHA — CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

9.1 ®dyHkuuje nehHuue

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

SteamBake / Yuwherwe Bogom

3a gogaBame Bnare TOKOM KyBawa. 3a gobuja-
He npaee 6oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpe-
Batby.

Mornepajte opgervak ,Hera n ynwhere” 3a Bu-
we nHdopmauuja o: Yuwhere Bogom.

Meyerbe y3 paBHU BEHTUN

3a UCTOBpEMEHO NeYere Ha HajBuLLEe [Ba Mo-
noxaja pelueTke v 3a CylleHe XpaHe.
Mopecute Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20—
40°C Hero 3a 3arpeBare 0403ro/0f03/0.

]

Bp3o rpunoBame
3a rpunoBarbe TaHKMX KOMaaa XpaHe Yy BeuKum
KonMymMHama n Toctupatse xneba.

®dyHkumja 3a nuuy / AirFry

3a neyerse NvLe 1 Apyrux jena koja 3axresajy
BULLE TONNOTe 0403A0. /

3a npxere HamMpHULA C Make yrba unu 6es
nanvpa 3a nevewse. 3a jena nonyt nomdpuTa
unu nuue.

<l

Typ6o rpunoBake

3a neyere BENMKUX KOMaJa Meca WUnm XuBuHe
ca KOCTMMa Ha jedHoj pelleTkn. 3a nevere rpa-
TUHUPAHWX jena v 3a 3aneuate.

@ 3arpeBame 0ao3ro/onosno
3a neyerse Ha je4HOM NOMoXajy peLueTke.
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@ BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa (yHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahvBame
ca Knacom eHepreTtcke epukacHOCTU 1 3axTeBu-
Ma eko-Au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapauva EU
65/2014 n EU 66/2014). TecToBu y cknagy ca:
IEC/EN 60350-1.
MpenBvheHo je 3a ywteay eHepruje TOKOM Ky-
Bakba.
BpaTta nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa To-
KOM KyBahsa kako dyHKLUWja He 61 Buna npeku-
faHa 1 kako 6u nehHuua pagvna Ha HajsuLLeM
moryhem cTeneHy eHepreTcke epmkacHOCTH.
Kapa kopuctute oBy dyHKUWMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pas3nukyje of 3apate
TemnepaTtype. CHara 3arpeBama Moxe 6utu
ymaheHa. 3a onwite npenopyke y Be3u ca
yLITeOM eHepruje norneaajte nornasbe
+EHepreTcka edmkacHocT”, YiuTena eHepruje.
3a ynyTcTBa 3a KyBah-€e norneaajte ogernak
,HanomeHe n caBetn®, BnaxHo neyere y3 BeH-
TunaTop.
Kapa kopuctuTe 0By dyHKUWMjy, Namnumua ce ay-
TOMaTCKN UCKIbYYYje.

®

XpaHy MoxeTe fa oaMp3aBaTte Guparem
dyHKLMje BnaxHo neyere y3
BeHTMNartop 6e3 nogellaBara
TemnepaTtype.

9.2 AKTBMpame U geakTuBupame
nehHuuye

®

Of KOHKpeTHOr Mofiena 3aBUCU Aa nNu

Baw ypehaj uma cumbone 3a

KOMaHAHy Ayrmap, uHaukatope unm

namnuue:

*  WNHgukatop ce ykibydyje kaga ce
nehHuua sarpeje.

* Jlamnuua ce ykrbyyyje kaga nehHuua
paau.

« Cwumbon nokasyje ga nu gyrme
KOHTPOSMLLE HeKy Of 30Ha 3a KyBame,
dyHKUMja nehHuue nnn TemnepaTypy.

1. OkpeHuTe KoMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
nehHuue ga bucte n3abpanu dyHKUnjy
nehHuue.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temnepatypy aa
6ucte nsabpanu Temneparypy.

3. [a 6bucrte peaktuBmpanu nehHuuy,
OKpeHuTe KoMaHay Ayrmaz 3a dyHKumje
nehHuue 1 3a Temneparypy y nonoxaj
LMCKIbYYEHO".

9.3 AKTuBUpame yHKUuMje:
SteamBake

OBa byHKUmMja noBehaBa BNaXHOCT TOKOM
KyBama.

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa n
owrtehewa ypehaja.

OTnywTeHa Bnara Moxe Aa n3asose

oneKkoTuHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHKuujy: SteamBake.

* [laxrbneo oTBOpUTE BpaTta ypehaja HakoH
Kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn’.

1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. WcnyHute yaybrbera y yHYTpaLH0oCTH
BOAOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauyuteT yaybreewa y
YHYTpaLH0CTU pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yay6rbena y yHyTpaLH0CTH
pepHe BOAOM CaMo Kaja je xnagHa.

3. OkpeHuTte gyrme 3a n3bop yHKuuje:

SteamBake .

4. OKpeHUTe KOHTPOJIHO Ayrme 3a
TemnepaTypy Aa bucte nogecunu
Temneparypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa nehHuue.

/\ ONPE3

Hewmojte aa gonywyjete Bogom
yoybrbere y YHyTpaLlh0CT TOKOM
KyBakba unu kaga je nehHmua spyha.

6. Vickrbyuute ypehaj, okpeHuTe KomaHgHy
ayrmag 3a dyHkuuje nehHuue un
TemMnepaTypy y UCKIby4eHU NOmnoxaj.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLUHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTany
BOAY 13 yayOrbera y
YHYTPaLLHO0CTU.
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9.4 BeHTunartop 3a xnahemwe

[ok pepHa pagu, BeHTUnaTop 3a xnahewe ce
ayToMaTCKu YKIbydyje y umrby xnahewa
CMOSbHUX MOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYunUTe
pepHy, BeHTMnaTop 3a xnahere HacTaBma
Aa pafu cBe JOK Ce pepHa He oxnagu.

9.5 YmeTawe npubopa 3a pepHy

[Ay60ku TUraw/ nnex 3a nevyemwe:

YrypajTe Ay6oku Turaw Unm nnex 3a neyewe
n3meny Bohuua Ha Hocayy peLueTke.

PelwweTkacTta nonuua:

['ypHuTE pelleTky nsmehy Bofuua Ha
HocauMma peLueTke.

AirFry nnex:

Moctasute AirFry nnex Ha Tpehu nonoxa;j
pewleTke. [ocTaBuTe nnex 3a nevewe Ha
NpBU NONoXaj peLueTke.

16 CPIICKU

» Papgu Behe 6e36eaHocTu, caB npubop
uMa mMana yay6rbera Ha BpXy NneBe U
AecHe cTpaHe. Yaybroewa Takohe
cnpevaBajy npeBpTare.

* Y3gurHyTa mBuLa@ OKO nonuue je
ypehaj koju cnpevyaBa Knv3awe

nocyha.

9.6 Teneckoncke Bohuue —
yb6auuBawe npubopa 3a nehHuuy

@

YnyTcTBa 3a MHCTanauujy Teneckomnckux
Bofuua cayyBajTe 3a byayhe
Kopuwhetse.

Ca OBWUM TenecKonckum Bohmuama MOXeTe
nakwie ga nocrtaBrbaTte U yknakaTte peLleTke.

PeweTkacTta nonuua:

CTraBuTe peLleTky Ha Teneckorncke Bohuue
Tako Aa Horuue 6yay OKpeHyTe Hafone.

[y6oKu TUram:



10. PEPHA - ®YHKUWJE CATA

10.1 Aucnnej

CraBuTe nnex 3a nevexe nnun gyboky nocyny
Ha Terneckorncke Bofuue.

A. O®yHkumje caTa

B. Tajve
A ? JMep
I
Q goog ©

ol |
10.2 Qyrman
Oyrme DyHKUMja Onuc

—_ MWHYC 3a nogeluaBare BpeMeHa.

@ CAT

3a nopeluaBake yHKUMje caTa.

_I_ nnyc

3a nogeluaBare BpeMeHa.

10.3 ®dyHKumje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

@ TAYHO BPEME 3a nopeluaBakbe, NPOMEHyY Unv NPoOBEpPY TayHor Bpe-
MeHa.

I_)l TPAJAHE 3a nopeluaBate BpeMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP 3a nopeluaBakbe oabpojaBana. OBa yHKUMja He

yTu4ye Ha pag pepHe. OBy yHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecuTe Buno kaaa, Yak 1 ako je pepHa UCKIbyYeHa.
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10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopecute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[lpuTuckajte nsHoa Q) OOK [~ He
NnoyHe Aa Tpenepu.
3. TpuTtuchHute + unn — pa bucte

nogecunu Bpeme.
Ha gucnnejy ce npukasyje |_)|

4. Kapa Bpeme nUCTekHe, |_)| Tpenepu n
ornawaea ce 3ByYHu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu AeakTusupa.

5. [MputncHute 6uno koje ayrme ga bucre
WCKIbYYWNU curHarn.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUMje

pepHe 1 gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxa] ,MCKIby4eHo".

10.5 NMopewaBakwe hyHKUMje
TAJMEP

1. lNpwuTtnckajTe n3HoBa @ 0ok Q He noyHe
Aa Tpenepw.

11. PEPHA - KOPUCHW CABETU

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerba o 6e36eaHOCTY.

2. TpwuTtucHute + o — na bucre
nogecunu notpe6Ho Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKyHau.

3. Kapa ncrekHe nogelueHo Bpeme,
ornaiiaea ce 3BYYHM CuUrHar.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYMNK CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a pyHKumje

pepHe 1 ayrme 3a Temneparypy Ha
nomnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. [putnckajte naHosa @ OOK HAvKaTop
notpebHe dyHKUMje He NoYHe Aa
Tpenepw.

2. TpuTucHWTE M 3agpxnte —

dyHKUWja caTa ce racu nocne HeKONMKO

CeKyHaW.

@

Temnepatypa 1 BpeMe nedvera
HaBeaeHu y Tabenama cy camo
opujeHTauuoHn. OHu 3aBuce o4
peuenara, KBanuTeTa v KonnunHe
ynoTpebrbeHNx cacTojaka.

11.1 BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop vl

Xne6 v nuua

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MUH) HuBo peweTt-
Ke

MneTenunuye 180 25-35 3

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 3

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MUH) HuBo peweTt-
Ke
LBajuapckn ponat 180 20-30 3
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XpaHa

Temnepartypa (°C)

Bpeme (MuH)

HuBo peweTt-
Ke

BpayHu konau

180

30-40

3

Konauum Ha nnexoBuma

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweT-
Ke
Cycpre 200 30-40 3
Kopuua 3a dpnaH 180 20-30 3
CeHnpBuy-TopTa Bukropuja 150 25-35 3
Puba
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peleT-
Ke
Pwnba y kecuyama 300 g 180 25-35 3
Liena pu6a, 200 g 180 25-35 3
Pn6ren duner, 300 g 180 25-35 3
Meco
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweT-
Ke
Meco y kecuum 250 g 200 25-35 3
Paxhunhun og meca 500 g 200 30-40 3

Manu neyeHu 3anoraju

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTt-
Ke
Konauun 180 25-35 3
Konauun-makapoHu 160 25-35 3
MadbuHn 180 25-35 3
YKyCHM Kpekepun 170 20-30 3
XpcKaBu KEKC Of, cUnkaBor Tecta 150 25-35 3
Manu TapToBu 170 15-25 3
BeretapujaHcku
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTt-
Ke
MewaHo nosphe y kecun 400 g 180 25-35 3
Owmnert 200 20-30 3
Mosphe Ha nnexy 700 g 180 25-35 3
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11.2 SteamBake

KBacHo Tecto

XpaHa Temnepatypa Bopayytu- Bpewme npet- Bpeme (MuH) HuBo
(°C) CHYTWUM Aie-  XOAHOr 3arpe- peweT-
JNIOBUMA YHY- Bakba (MWH) Ke
TpawWH0CTN
(ml)
Benu xne6 180 150 10 30-40 2
3emunuke 200 150 5 20-25 2
Pokava 190 150 10 20-25 1
[owmaha nuuya 230 150 10 15-20 2
Konauu, noraunue, 160 150 10 10-20 2
KpoacaH
Konay ca wrbuBama, 160 150 10 70 -80 2
ponHuue ca uumve-
TOM
CMp3HyTa xpaHa
XpaHa emnepatypa Bopayytu- Bpeme npet- Bpeme (MuH) HuBo
(°C) CHYTWUM Aie-  XOAHOr 3arpe- peweT-
NIOBUMA YHY- Bakba (MUH) Ke
TPaWHOCTH
(ml)
Muua 200 100 10 15 2
KpoacaH 170 50 10 25 2
JNaszame 200 200 10 35-45 2
PereHepauuja xpaHe
XpaHa emnepatypa Bopayytu- Bpeme npet- Bpeme (MuH) HuBo
(°C) CHYTWUM Aie-  XOAHOT 3arpe- peweT-
NIOBUMA YHY- Bakba (MWH) Ke
TPaWHOCTH
(ml)
Benun xne6 110 100 - 30-40 2
3emunyke 110 100 - 20-25 2
[Homaha nuua 110 100 - 15-20 2
®okava 110 100 - 20-30 2
Mosphe 110 100 - 15-25 2
MupuHay 110 100 - 15-26 2
TecTeHuHa 110 100 - 15-27 2
Meco 110 100 - 15-28 2
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Meyerwe

XpaHa Temnepaty- Bopay ytu- Bpeme Bpeme (MuH) HuBo
pa (°C) CHYTUM ferno- MnpeTxon- peweT-
BMMa YHY- Hor 3arpe- Ke
TpawH0CTN Bakba
(ml) (MuH)
Mune 210 200 - 70-75 2
Mona nuneta 210 200 - 35-50 2
MeveHa cBubeTUHA 180 200 - 65-70 2
losehe neuerse 1-1,5kr 200 200 - 1. 50-55 2
1. Cnabo neyeHo 2. 60-65
2. Cpeamwe 3. 65-70

3. [Jo6po neyeHo

MeyeHa hypka 200 200 - 70-85 2

11.3 AirFry [Z]

Mekapcku npoussoau

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MnH) HuBo pe-
(°C) weTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 3

JlncHaTto TecTo, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 3

JlnucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 3

Muua, 3ampsHyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 3

MpousBoau oa kpomnupa

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MnH) HuBo pe-
(°C) weTke

MomdppunT, 3amMp3HYyT oko 650 g 180 - 220 20-30 3

MomdppuT, Aebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 3

MceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 3

KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 3

Ceexe noBphe

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MnH) HuBo pe-
(°C) weTke

Kpuue Tkenua, caexe) 0K0 500 g 180 - 220 25-35 3

1) aopatv 1 kawmyuLy MacnuHoOBOr yrba Aa ce He 6u nenuno
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OcTano

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpewme HuBo pe-
(°C) (MuH) weTKe
Oppecun, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 3
LLikamnu y TecTy 3a neyewse, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 3
KonyToBu nurise, cMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 3
Munehwn kpokeTn, CMP3HYTH oko 300 g 180 - 220 15-25 3
Pnbrbeu witanuhn, cmMpanyTi oko 500 g 180 - 220 15-25 3
11.4 UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpare
XpaHa ®DyHKuMja Temne- Bpewme (MuH) [Mpubop HuBo pe-
patypa weTke
(°C)
CuTHu konaum (20 cuTtHux  3arpeBarbe ofosro/ogo3go 170 20-30 Mnex 4
Konava no nnexy)
CuTHu konaum (20 cuTtHux [Meyere y3 paBHu BeHTMN 150 20-30 Mnex 2
Konaya no nnexy 3a
neqerbe)1)
Cuthu konaum (20 cuthmnx  lMeyerse y3 paBHu BeHTMn 150 25-35 Mnex/nocy- 1+4
Konaya no nnexy 3a fa 3a cakyn-
neverse)) mbarbe Ma-
cHohe
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBawe ogo3ro/ogo3go 180 70-90 PeweTka 1
(2 20 cm) Ha peLueTku,
[AvjaroHanHo nocTaBrbeHu
Muta c jabykama, 2 nnexa [eyewe y3 paBHU BEHTUN 160 70-90 Pewwertka 2
(2 20 cm) Ha peLueTku,
AuvjaroHanHo nocTaBrbeHu
Muta c jabykama, 2 nnexa ®PyHKuWja 3a nuLy 160 60 - 80 PeweTka 2
(2 20 cm) Ha peLueTku,
AvjaroHanHo NocTaBrbeHn
HemacHa 6ucksut Topta, 3arpeBawe ogosro/ogosgo 170 30-40 PeweTka 3
1 nnex (@ 26 cm) Ha pe-
LeTKn
HemacHa 6ucksut Topta, [eyere y3 paBHU BEHTUN 150 35-45 Pewetka 2
1 nnex (@ 26 cm) Ha pe-
LeTKn
HemacHa 6ucksut TopTa, [levyerse y3 paBHW BEHTUN 160 25-35 Pewwertka 1+4
1 nnex (@ 26 cm) Ha pe-
werkn 1)
Mpxku kekc / wranuh ne-  Meyere y3 paBHW BEHTUN 140 20-35 Mnex 3
umBa
Mpxku kekc / wranuh ne-  Mevere y3 paBHW BEHTUN 140 20-30 Mnex 1+4

umBa
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XpaHa ®dyHKumja Temne- Bpeme (MuH) MMpuGop HuBo pe-
paTtypa weTke
(°C)
Mpxku kekc / wranuh ne-  3arpeBawe ogosro/ogo3go 160 20-35 Mnex 3
umBa
TOCT1) Bp3o rpunosare Make 1-5 Pewwertka 4
[oBeha nrbeckaBuua Ipunosawe Makc 15 - 20 npBa Pewetka / 4+1
cTpaHa. nocyaa 3a
10 - 15 gpyra cakynbake
cTpaHa. macHohe

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MUHyTa.

12. PEPHA - HET'A N YALWWTREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpeacTBa 3a uMwhewe

* [lpeawu geo ypehaja YiCcTUTE NCKIbYYNBO
Kpnom of Mukpodnbepa, mnakom BogoM
n 6narum getepeHTom. OuncTute un
npoBepuTe 3anTMBKY BpaTa OKO OKBMPA
YHYTpaLLHO0CTU.

* Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTanHux NoBpLUNHA.

» ®neke oyncTUTE BNarum AeTepLEHTOM.

CBakoaHeBHa ynoTtpeba

*  YHyTpalkOCT anapaTta Tpeba umcTuTm
HaKkoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
MacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTK noxap.

* He uyBajTe xpaHy y anapaty gyxe og 20
MUHyTa. [Nocne cBake ynoTtpebe,
YHYTpaLwHOoCT ypehaja ocywnte
WCKIbY4MBO KPMom o Mukpodunbepa.

Mpubop

» HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop 1 ocTaBuTe ra fa ce OCyLUU.
KopucTtuTte nckrbyumso kpny of
MuKpodmbepa ca Mnakom BOAOM U
6narum geteplieHTom. He nepute
AoaaTtHu NpMbop y MaLlinHKW 3a npame
nocyha (ocum nnexa AirFry).

* He uuctute gogaTHy onpemy ca
HenenrbneoM nospLumMHom u AirFry nnex

aGpaSMBHMM cpencTeoM 3a ynwhere n
owTpum npegmMmeTnma.

12.2 Ynwhewe nnex AirFry

1. Crasute nnex AirFry Ha nnex 3a ne4veme.

2. CwvnajTe Bpeny BoAy ca AETEPLIEHTOM U
ocTaBuTe ra Aa ce HaTana.

3. Ounctute nnex AirFry cyHhepom munum
KOPUCTUTE YeTKY 3a yKnarare ocTaTtaka
XpaHe.

Moxe ce YMcTUTU 1 y MaLlmHK 3a npawe

cyposa.

12.3 PepHe op HepRhajyher yenuka
Unu anymMmHujyma

OuncTuTe BpaTa pepHe kopuctehu
UCKIbYYMBO BRaXHy Kpny uUnu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KPMoM.

HewmojTe KopucTuTn YenuyHy ByHy, KUCENuHe,
HUTK abpa3nBHe maTepwujane, jep OHU Mory
OLUTETUTMN MOBPLUNHY PEPHE. Y3 NcTe mepe
NPeAOoCTPOXHOCPU OYUCTUTE N KOMAHAHY
Tabny pepHe.

12.4 Ynwhewe yayoroewa y
YHYTpPaLHOCTH

MocTtynak unwhersa yknaka npeocranu
KameHal, n3 yaybrbera y yHyTpallHh0CTy
pepHe HaKoH MpoLieca neyera Ha napu.
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®

3a dyHkuMjy: SteamBake
npenopyuyyjemMo aa noctynak ynwhena

crnpoBoauTe Hajmare jegHom nocne 5-10

LMKIyca KyBatba.

1. Crasute 250 mn 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpalH0CTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctute pacteop oa 6% cupheta 6e3

WMKaKBUX goaaTtaka.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KameHUa Ha TemnepaTypwu npoctopuje y

Tpajarby of 30 muHyTa.

3. OunCTUTE YHYTPALLHOCT TOMSIOM BOAOM U

MEKOM Kprnom.

12.5 Cknpgare nogpluke pelueTke

[a bucte ouncTUnm pepHy, yKIoHuTe
noppLLKe 3a peLueTke.

1. N3ByuyuTe npearun 4eo nogpLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3uaa.

13 6oYHor 3uga u YKINOHWUTE ra.

2. VisByuuTe 3admu Aeo NoapLike pelleTtke

®

KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bohuuyama
Mopajy 6UTK OKPeHyTU Ka NpeaH0j
CTpaHu.
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MocTaBrbare WnHa 3a NoApPLLKY pelueTke
BpLUM ce 0OpHYTMM peocnenom.

/\ OMNPE3

[Mposepute aa nu je gyxa ukcupajyha
peleTka Hanpea. Kpajesun ABe pelueTtke
mMopajy Aa byay ycMepeHu ka 3aaH0j
CTpaHu. HenpasunHa nHctanaumja Moxe
OLUTETUTM emMajr.

12.6 Kako ce kopuctu: Ynwhemwe
BOOOM

OBaj noctynak ynwhera KopUCTK BNary Kako
61 ce 13 nehHuUe yKnoHune 3aocTane
YecTuue MacHohe u xpaHe.

1. Cwnajte Boay y yaybreewe y
YHyTpawHocTh: 250ml.

Monecute dyHKUMjY @

Mopecute TemnepaTypy Ha 90°C.
Heka ypehaj pagn 30 MuH.
WckrbyunTe ypena;.

CauekajTe aa ce anapaTt oxnagu.
OcyLmTe yHyTpaLHOCT MEKOM KPMOM.

oahON

12.7 Yknaware BpaTa nehHuue

Kako 6u ynwhere 6uno jegHocTaBHuje,
yKnoHuTe BpaTa nehHuue.

1. OtBOpuTE BpaTa 4o Kpaja.

2. [lomepajTe knun3a4 oK He YyjeTe KNuK.

3. 3arBopuTe BpaTa OOK Ce Knu3ay He
3aKrbyya.

4. CkuHuTe BpaTa.
[a bucTe cknHynu BpaTa, Hajnpe ux ca
jenHe, a 3aTum ca gpyre cTpaHe
nosyuuTe npema cnorba.



Kapga 3aBpwute ca unwherwem, NOHOBO
nocraesute BpaTta nehHuue o6pHYTUM
penocnenom. Yeepute ce Aa ce Yyo KNuK
Kafa cTe noctaBunu BpaTta. Ako je
HeonxogHo, ynotpedute cuny.

12.8 Cknpawe u unwheme
CcTaKrneHux nroua

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce

pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTe yTuKad kabna 3a Hanajawe

pepHe 13 MpexHe YTUYHULE.

3. [JHO yHYTpalLHOCTN pepHE NpekpujTe

Kpriom.

Cvjanuua ca 3aghe cTpaHe

®

CrakneHa BpaTa Ha BalleM npounssogy
MOry [ia ce pasnukyjy og Tuna un obnuka
Bpara Koja BuauTe y npumepuma Ha
cnukama. bpoj crakana, Takohe, moxe Aa
ce pasnukyje.

@

CTakrneHu nokronat, cujanvue Hanasm ce

1. TpuTucHWTe WTUTHUKE BpaTa B ca obe
CcTpaHe ropkse nMBMLe Ka yHyTpa ga bucte
OTNYCTUNX CTE3HY 3anTUBKY.

2. TloyuwuTe OKBUpP BpaTa Hanped ga bucte

ra yKnoHunu.

3. YxBaTuTe cTakneHe nnoye 3a ropky
MBULY W jedHy No jedHy UX ussyuuTe
Harope 13 sohuue.

4. Ou4ncTuTe CTakneHe nroye Bpara.
[a bucTte noctaBunun nNno4ye, npaTtuTe ucte
OBe kopake 06pHYTUM peaocnesom.

12.9 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaoapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

Ha 3afem kpajy nehHuue.

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonawy 3a namny

CYMNPOTHO KpeTaky Kadarbke Ha caTy Kako

oucTe ra CKuHynu.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy nehHuue
ogrosapajyhom cujanuuom Koja je
oTnopHa Ha Tonnoty o 300 °C.
Kopuctute uctu tun cujanuue 3a
nehHuuy.

4. [locTaBuTe CTakneHu noknonaw.

12.10 ®uoka

/\ YNO3OPEHE!
He cTaBrbajTe xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe gpxxaTu 3anar-mee npegmere
nonyT matepujana 3a Yiwhemse,
NnacTUYHUX Keca, pykaBuLa 3a nehHuuy,
nanupa, cpeacrasa 3a unwherse,
aepocora, NNacTU4HNX npegmeTa) y
dmouymn. Kaga kopmctute nehHuuy, droka
moxe Aa 6yae Bpena. NocToju onacHocT
of noxapa.

duroka ucnog nehHuue Moxe Aa ce yKNoHu
pagun ynwhetra.

Yknawame dumoke:

1. WsByumTe broKy Aok ce He 3aycTaBu.

2. bBnaro nogurHute uokKy, Tako aa ce
Moxe noguhun Harope nog yrnom sofuue
duoke.

[a bucte moHTUpanu uroky, cneamTe

npoueaypy yHasag.
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13. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

13.1 Wta yuynHuTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe Aa ykrbyuute ypehaj.

Ypehaj Huje npukrbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajake Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

MposepuTe Aa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpyjy.

He moxeTe fa ykmbyunte ypehaj.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypay Henpe-
KMAHO nperopesa, obpatuTte ce KBa-
nudmrkoBaHoMm, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

MHaukaTop npeoctane TonnoTe ce
He yKrbydyje.

30Ha 3a KyBak-€e Huje 3arpejaHa jep
je kopuwwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKonvKo je 3oHa paguna 4OBOMbHO
ayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CepBUCHOM LiEH-
TPY.

He moxeTe Aa ykrbyunTe cnorbatu-
U TPEJHU KPYT.

Hajnpe ykrbyunte yHyTpalumu rpej-
HU KpYyT.

MNehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTUBUMPAjTE PEPHY.

MehHuua ce He 3arpeBa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecute cat.

MNehHuua ce He 3arpesa.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eliaBatrba.

MpoBepuTe fa nu cy cBa nogelua-
Batba UCMpaBHa.

Cwjanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Ha ancnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owwno je Ao HecTaHka cTpyje.

NoHoBO nogecuTe car.

Mapa v KoHAeH3auwja ce Tanoxe Ha
XPaHu 1y yHYTpaLIH0CTU pEpHE.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu ayxe
of 15-20 MUHyTa HaKoH LITO ce
npoLec nevera 3aBpLum.

PyHkunja SteamBake He Aaje go-
6pe pesynTaTe NPUNMKOM nevetsa.

Hucte ucnynnnu yaybroewe y yHy-
TPaLHOCTU PpepHe BOAOM.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUPaH-E
dyHKumje SteamBake”.

Bopa y yoy6rbery He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMare
Ha 110°C. Mornepajte ogervak
,PepHa - HanomeHe n caBetn”.

Bopa vn3nasu us yoybreetwa.

Vima npeBuLie Boae y yayorbery.

WckrbyunTe pepHy 1 nyctute ga ce
oxnaaun. O6puunTe BoAy KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KONMuuHy BoAe y yaybroerbe. MNo-
rnepajte ogerbak ,AKTuBupare
dyHKumje SteamBake”.
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13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKONUKO He MOXeTe caMmu Aa npoHaheTte
pellere npobnema, obpatute ce npoaasLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoynLUy ca TeXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHNYKUM
KapakTepucTMKaMa Hanasm ce Ha npeaHoj
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLLUH0CTV anapara.
HewmojTe yknawatu nnoymLy ca TeXHUYKUM

KapakTepucTukama 13 yHyTpaLlkb0oCcTy
anapara.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe
noparke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uucbopmauumje o npoussoay npema nponucuma eko-gu3sajHy EY 3sa

nrouvy 3a KyBake

VpeHtudukauyvja mogena LKR66021MX

Bpcta nnoye 3a kyBawe

lMnoyva 3a kyBare yHyTap camoctojeher wnopeta

Bpoj 3oHa 3a kyBare 4

TexHonorvja 3arpesama

'pejay ca 3paverem

[MpeyHnK KPYy>KHMX 30Ha 3a KyBake Mpenta nesa 21.0cm
(D) 3agra nesa 14.5cm
Mpenta aecHa 14.5 cm
OyxwvHa (O) v wupuHa (L) 3oHe 3a ky- 3apwa AecHa [26.5cm
Bak-€ Koja HUje Kpy>KHa W 17.0 cm
MoTpolra eHepruje no 3oHu 3a kyBa- [lpeawa nesa 178.9 Whi/kg
we (EC electric cooking) 3agwa neea 181.8 Wh/kg
Mpeatba gecHa 181.8 Wh/kg
3agna oecHa 174.1 Wh/kg
MoTpowma eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyHu anapatu 3a KyBahe Koju ce kopucte y gomahuHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeToge 3a mepere nepgpopmaHcu.

14.2 Nnoya 3a KyBawe — Ywrtena
erieKTpu4yHe eHepruje

EnekTpuyHy eHeprujy MoxeTe Aa ywteauTe
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npatute
fone HaBefeHe caBeTe.

+ Kapa 3arpeBaTte BoAy, KOPUCTUTE CaMo
OHOJMKO BOAE KONWKO BaM Tpeba.

* [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBute
noknonue.

» [lpe Hero WITO aKTUBMpaTE 30HY 3a
KyBame, CTaBuTe NOCyay Ha Y.

» [lHo nocyha Tpeba Aa uma ncTy NpeyHuK

Kao 30Ha 3a KyBahe€.

*« Mame nocyne CTaBJ'bajTe Ha MaHk-€ 30HEe

3a KyBaH-€.

» Tocyay cTaBuTe Ta4yHO Ha CPEAMHY 30He

3a KyBate.

« 3a porpeesawe Unn otanake XpaHe

KOPUCTMTE MpeocTany TOMmoTy.
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14.3 Jluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauewy eHepreTcke e(puKacHOCTU U eKo-

Au3ajHy 3a nehHuuy

Hasune gobaBrbaya

Electrolux

VpeHtndukauyvja mogena

LKR66021MX 940003149

MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTH

95.3

Knaca eHepreTcke erkacHoCTM

A

MoTpolwa eHepruje ca cTaHgapAHUM NykereM, yobuyajeH pe-

Knum

0.95 kWh/uumknycy

MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEHEM, PexuM ca gop-

CupawkemM BeHTUNaTopa

0.82 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

JaunHa 3ByKa

731

Twn pepHe

PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta

Maca

50.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTtpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpuInoBu — NOCTyNun 3a Mepere y4mHka.

14.4 NehHuua - ywtena eHepruje

Cnepehu caBeT HaBedeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam fda ywiteamre eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anaparta 3aTBopeHa
kana anapart pagu. He oTBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaksa.
OpnpkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MeCTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To MocebHO He npenopy.yje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kaja UCTOBPEMEHO npunpemMare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnatopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUmMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.
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MpeocTtana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuUTU kopucTehn npeocTany TonnoTy
y anaparty.

Kopuctute npeoctarsy TonsoTy 3a
ofpkaBakbe TOMMoTe XpaHe Unm 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONNoM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogeluaBarke
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMMOTE OApPXKanu TOMMOTY XpaHe.

BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop
dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.



14.5 UHchbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY €Hepruje U MakCumMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe NMPUMEHILMBOT pexnma Mare cHare

MoTpolka eHepruje y pexxumy npunpaBHoCTU 0.8 W

MakcumarnHo Bpeme noTpe6HO Aa onpema ayToMaTcku AOCTUIHE MPUMEHTBUBY PexuM mane cHare 20 MUH

15. EKOJIOLWKA MNMANTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom L’.\') ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auatu 3ajegHo ca cmehem.
KOHTEjHepe paau peuvknuparsa. MNomosute y | lNponsson BpaTuTe Yy NokanHu ueHTap 3a
3aLUTUTU XNBOTHE CPEANHE U IbyACKOr peuvKnupame 1nu ce obpaTuTe ONLWTUHCKO]
3/paBrba kao 1y peLuknmpany oTnagHor KaHuenapuju.

mMaTtepujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX
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Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

« Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

» Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

» Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, €¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescCajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

» Naprave ne namescajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni ploS¢i z mas¢obo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. }

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecCite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuCena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasceni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v

skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne ploscCe, priloZzena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/N UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno

usposobljena oseba.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohiStvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto visino.
Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

Elektri¢no prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vi€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
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odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

* Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in eksplozije.

+ Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$c¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

» Hlapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocgijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. PovrSina se lahko poSkoduje.

* Ne vklapljajte kuhali$¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

* Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poSkodovano dno, lahko
povzroci praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Nega in CiS¢enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

¢ Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vticnice.

* Prepri¢ajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.



* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrSine
materiala.

» Pecico in vrata morate po vsaki uporabi
obrisati do suhega. Para, ki se ustvari med
delovanjem pecice, kondenzira na stenah
pecice in lahko povzroci korozijo. Ce zelite
zmanjSati kondenzacijo, vklopite napravo
10 minut pred zacetkom priprave hrane.

» QOcistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS€enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

» Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Tehniéni podatki

Mere

Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm
Globina 600 mm

3.2 Lokacija naprave

Samostojeco napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

—_|
L
—

NajmanjSe razdalje

Dimenzija mm

A 650
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3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zascita pred nagibanjem

/\ POZOR!

Namestite zasScito pred nagibanjem, da
preprecite prevraanje naprave ob
napacni obtezitvi. Zascita pred
nagibanjem deluje samo v primeru, ko
napravo postavite na pravo mesto.
Naprava ima nalepljene simbole,
prikazane na slikah (e je primerno), ki
vas opozarjajo na namestitev zascite
pred nagibanjem.

*
x)
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/\ POZOR!

Zascita pred nagibanjem mora biti
namescena na pravi visini.

Poskrbite, da bo povrSina za napravo gladka.

1. Preden namestite zascito pred
nagibanjem, dolocite ustrezno visino in
podrocje za napravo.

2. Zascito pred nagibanjem namestite 176
mm navzdol od vrhnje povrsine naprave
in 24 mm od leve strani naprave v
odprtino na nosilcu. Oglejte si sliko.
Privijte jo v trden material ali pa uporabite
primerno ojacitev (steno).

3. Odprtina se nahaja na levi strani hrbtne
strani naprave. Oglejte si sliko. Napravo
namestite na sredino med omarici (1). Ce
je prostor med omaricama vecji od Sirine
naprave, morate prilagoditi stranske
mere, da bo naprava stala na sredini.

3.5 Elektriéna napeljava

/\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3x4,0 mm?




Faza Najmanjsa velikost
kabla

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/\ UPOZORNENIE!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumbi za kuhalno plo$¢o
Grelnik

Zarnica

Bl Nosilec police, snemljiv

El Ventilator

Vboklina pecice - Posoda za CiS¢enje z
vodo

Polozaji polic

~Jofol~foln)-

4.2 Pregled kuhalne plosce

Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

| » Pekac za pecivo
A45m 265 mm Za pecivo in biskvit.
'_' « Posebej globok pekaé
Za pripravo musake.
« AirFry pekaé
1@9 @ Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja

K’Tﬁ/ - \|/ za peko.

* Teleskopska vodila

ﬁ E ﬁ Za reSetke in pekace.
* Predal za shranjevanje
Kuhalisge Predal za shranjevanje je pod pecico.

Indikator akumulirane toplote

4.3 Pripomocki

* Mreza za pecenje
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5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno predgrevanje in
CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce reSetk.

2. Nastavite funkcijo = Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo [ Nastavite najvisjo
temperaturo. Naprava naj deluje 15 min.

4. Nastavite funkcijo @ Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. lIzklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev casa

Pred uporabo pecice morate nastaviti Cas.

Q) utripa, ko napravo prikljucite na elektricno
omrezje, Ce pride do izpada elektriCne
energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
konca, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
cas.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne zacne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega ¢asa glejte »Nastavitev
Casa«.

5.4 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nhazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskodi.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija
0 Polozaj izklopa
© Dvojno kuhalisce
L Ohrani toploto
1-9 Stopnje kuhanja
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Uporabite akumulirano toploto, da
zmanjSate porabo energije. Izklopite
kuhali§¢e priblizno 5-10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalis¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.

Za zakljucek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.

6.2 Vklop in izklop zunanjih grelcev

Grelne povrsine lahko prilagodite velikosti
posode.



Za vklop zunanjega grelca: gumb obrnite v

smeri urnega kazalca na @) , da zacutite
rahel upor. Nato gumb obrnite v obratni smeri
urnega kazalca na pravo stopnjo kuhanja.

Za izklop zunanjega grelca: gumb obrnete
v polozaj za izklop. Indikator ugasne.

6.3 Indikator akumulirane toplote

/\ UPOZORNENIE!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhaliSCe vroCe, a ne
deluje, Ce je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

« za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhali$¢e ohladi.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

®

Dno posode mora biti ¢im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti Cisto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

®

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZzelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni ploSci. Na
ta nacin lahko trajno opraskate ali
poskodujete povrsino kuhalne plosce.

®

Posoda iz emajliranega jekla in z
aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na
steklo-keramiéni plo$¢i pusti barvno sled.

[ e R

At Lttt

X v

7.2 Specifikacije kuhalis¢

~

Kuhalis- Premer kuhinjske  Mo¢ (W)
ce posode (mm)

Levo zadaj @ 145 1200
Desno za- 170-265 1400/2200
daj

Desno P 145 1200
spredaj

Levo spre- 140-210 1000/2200
daj

7.3 Poenostavljen vodnik za
kuhanje

Ce zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne plo$¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer.

@

Podatki v razpredelnici so samo za
primer.
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Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
§ 1 Kuhana Zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obc¢asno premesaijte.
¢okolada, zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, pecena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2-3 Pocasno kuhanje riza in mle¢nih jedi, 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanje pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesajte.

3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 - 45 Dodajte nekaj zlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3| tekocine s sestavinami.
nice in juhe.

6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - Rosti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.

9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

» Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno ¢istilno sredstvo za
povrsine kuhalnih ploS¢.

» Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plos¢e s stekleno povrsino.
Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CiS€enje stekla po standardnem

postopku Cis¢enja.

/\ UPOZORNENIE!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.
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8.2 Ciséenje

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sol, sladkor in Zivila s
sladkorjem, sicer lahko umazanija
poSkoduje kuhalno plosco. Pazite, da ne
pride do opeklin. Posebno strgalo
postavite pod ostrim kotom na stekleno
povrsino in z rezilom potegnite po povrsini.
Odstranite, ko je kuhalna plos¢a dovolj
hladna: obroc¢ki vodnega kamna, vodni
obrocki, mas€obni madezi, blescece
kovinsko obarvanje. Plo$¢o ocistite z
vlazno krpo in Cistilnim sredstvom, ki ni
grobo. Po ¢is¢enju plos¢o osusite z mehko
krpo.



* Odstranite bleS¢ece kovinsko
obarvanje: uporabite raztopino vode s
kisom in ocistite stekleno povrsino s krpo.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Vroci zrak

Za socasno pecenje na najve¢ dveh viSinah pe-
¢ice in susenje Zivil.

Temperaturo nastavite za 20-40 °C nizje kot pri
Konvencionalna kuha.

Funkcija pica / AirFry

Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo vec¢ to-
plote od spodaj. /

Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za
peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali pica.

@ ¥Iaino p_g(:gnjg )

a funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.

Zasnovano je za varevanje z energijo med pe-
cenjem.

Med pe€enjem morajo biti vrata pecice zaprta,
da se funkcija ne prekine in pecica deluje z naj-
vecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura
v pecici razlikuje od nastavljene. Moc¢ segreva-
nja se lahko zmanj$a. Za splosna priporocila za
var¢evanje z energijo si oglejte poglavje »Ener-
gijska ucinkovitost«, Varcevanje z energijo.

Za navodila za kuhanje si oglejte poglavje »Na-
migi in nasveti«, Vlazno pecenje.

Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodejno ugasne.

Konvencionalna kuha
Za peko in pecenje mesa na enem poloZaju re-
Setke.

(W

SteamBake / Ci$éenje z vodo

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagoto-
vite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pece-
njem. Za vecjo socnost med pogrevanjem.
Oglejte si poglavje »VzdrZzevanje in CiSCenje« za
dodatne informacije o: CiS¢enje z vodo.

&l

Il

@

Zivila lahko odtajate s pomogjo funkcije
Vlazno pecenje, ne da bi nastavili
temperaturo.

9.2 Vklop in izklop pecice

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanje kruha.

)

Turbo pecenje na zaru

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

@

Od modela je odvisno, ali ima naprava

simbole, indikatorje ali lucke tipk:

* Indikator zasveti, ko se pecica
segreje.

» Lucka zasveti, ko pecica deluje.

» Simbol prikazuje, ali je z gumbom
izbrano eno izmed kuhali$¢, katera

izmed funkcij pecice ali temperatura.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete zeleno temperaturo.

3. Ce zelite izklopiti pecico, obrnite gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.
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9.3 Aktivacija funkcije: SteamBake Potisnite globok peka¢ ali peka¢ za pecivo

- . . . med vodili nosilca resetk.
Ta funkcija poveca vlaznost med pecenjem.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sprosc€ena vlaga lahko povzroci opekline.

* Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.

» Vrata naprave previdno odprite po koncu
uporabe funkcije: SteamBake.

@ Mreza za pecenje:
Oglejte si poglavie »Namigi in nasveti«. Mrezo za pecenje potisnite med vodili nosilca
resetk.

1. Odprite vrata pecice.

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
V vboklino pecice lahko natoCite najvec
250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo samo,
ko je pecica hladna.

3. Obrnite funkcijski gumb: SteamBake .

4, Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da nastavite temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

/\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
vodo med peko ali ko je pecica vroc¢a.

AirFry pekac:

Peka¢ AirFry postavite na tretji polozaj

- . reSetke. Pekac za pecivo postavite na prvi
6. Napravo izklopite tako, da obrnete gumba | polozaj resetke.

za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.
7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

/\ UPOZORNENIE!

Preden odstranite preostalo vodo iz
vbokline pecice, se prepriCajte, da je
naprava hladna.

9.4 Ventilator za hlajenje
Ko pecica deluje, se samodejno vklopi

ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine

pecice hladne. Ce pecico izklopite, ventilator

za hlajenje deluje Se naprej, dokler se pecica + Vsa dodatna oprema ima majhne

ne ohladi. zareze na vrhu desne in leve strani za
L. vedjo varnost. Zareze so tudi varovala

9.5 Vstavljanje dodatne opreme proti prevraganju.

pecice » Visok rob okrog reSetke je varovalo, ki

Globok pekac / Peka€ za pecivo: preprecuje zdrs posode.
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9.6 Teleskopska vodila - vstavljanje
dodatne opreme pecice

®

Navodila za namestitev teleskopskih
vodil shranite za poznej$o uporabo.

Teleskopska vodila omogocajo azje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

Mreza za pecenje:

Mrezo za peCenje postavite na teleskopski
vodili z nogicami, obrnjenimi navzdol.

Globok pekac:

Peka¢ za pecivo ali globok peka¢ polozite na
teleskopska vodila.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik

A. Casovne funkcije

B. Casovnik
A °
|
A g e L o
A RE-E00 o
(i
-_— S s S
| |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev Casa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
_I_ PLUS Za nastavitev ¢asa.
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10.3 Casovne funkcije

Casovne funkcije

Aplikacija

@ URA

Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.

Iel TRAJANJE

Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA

Za nastavitev od$tevanja. Ta funkcija ne vpliva na de-
lovanje pecice. To funkcijo lahko nastavite kadarkoli,
tudi ko je pecica izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA
1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati
=1

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze |_)|

4. Ko Cas potece, utripa |_)| in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb
za nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati D

2. Pritisnite + ali —, da nastavite potreben
¢as.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen €as potece, se oglasi
zvoceni signal. Zvoéni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za izklop.

10.6 Preklic €asovnih funkcij
1. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne utripati

indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —
Casovna funkcija se po nekaj sekundah
izklopi.

11. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vlazno peéenje 'Y

@

Temperature in Casi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Kruh in pica
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Kruhki 180 25-35 3

44 SLOVENSCINA



Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 3
Kolaci v pekacu
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Rulada 180 20-30 3
Cokoladni kolag z le$niki 180 30-40 3
Kolaéi v modelu
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resSetk
Soufflé/Narastek 200 30-40 3
Testo za kola¢ 180 20-30 3
Viktorijin kola¢ 150 25-35 3
Ribe
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resSetk
Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 3
Celariba, 200 g 180 25-35 3
Ribji fileti, 300 g 180 25-35 3
Meso
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resSetk
Meso v vrecki, 250 g 200 25-35 3
Nabodala, 500 g 200 30-40 3
Majhni peceni kosi
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resetk
Piskotki 180 25-35 3
Makaroni 160 25-35 3
Muffini 180 25-35 3
Slani krekerji 170 20-30 3
Piskoti iz krhkega testa 150 25-35 3
Tarti 170 15-25 3
Vegetarijanec
Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj resSetk
MesSana zelenjava v vrecki, 400 g 180 25-35 3
Omleta 200 20-30 3
Zelenjava v pekacu, 700 g 180 25-35 3
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11.2 SteamBake

Pekovski izdelki

Jed Temperatura Vodav peéi- Cas predgre-  Cas (min.) Polozaj
(°C) ci (ml) vanja (min.) resSetk
Beli kruh 180 150 10 30-40 2
Zemlje 200 150 5 20-25 2
Fokaca 190 150 10 20-25 1
Domaca pizza 230 150 10 15-20 2
Piskoti, ¢ajni kolacki, 160 150 10 10-20 2
rogljicki
Cespliev kolag, cime- 160 150 10 70-80 2
tovi zvitki
Zamrznjene jedi
Jed Temperatura Vodayv peéi- Cas predgre- Cas (min.) Polozaj
(°C) ci (ml) vanja (min.) resSetk
Pica 200 100 10 15 2
Rogljicek 170 50 10 25 2
Lazanja 200 200 10 35-45 2
Regeneracija zivil
Jed Temperatura Vodav peéi- Cas predgre- Cas (min.) Polozaj
(°C) ci (ml) vanja (min.) resSetk
Beli kruh 110 100 - 30-40 2
Zemlje 110 100 - 20-25 2
Domaca pizza 110 100 - 15-20 2
Fokaca 110 100 - 20-30 2
Zelenjava 110 100 - 15-25 2
Riz 110 100 - 15-26 2
Testenine 110 100 - 15-27 2
Meso 110 100 - 15-28 2
Pecenje
Jed Temperatu- Vodav peéici Cas pred- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) (ml) grevanja reSetk
(min.)
Pis¢anec 210 200 - 70-75 2
Piscanec, polovica 210 200 - 35-50 2
Pecena svinjina 180 200 - 65-70 2
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Jed Temperatu- Voda v peéici Cas pred- Cas (min.) Polozaj

ra (°C) (ml) grevanja reSetk
(min.)
Goveja pecenka, 1-1,5 200 200 - 1. 50-55 2
kg 2. 60-65
1. Manj peceno 3. 65-70
2. Srednje peceno
3. Bolj pe€eno
Pecen puran 200 200 - 70 -85 2
11.3 AirFry
Pekovski izdelki
Jed Koli¢ina Temperatura  Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Roglji¢ki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 3
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 3
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 3
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 3
Krompirjevi izdelki
Jed Koli¢ina Temperatura  Cas (min.) Polozaj
(°C) resSetk
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 3
Ocvrti krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 3
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 3
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 3
Sveza zelenjava
Jed Koli¢ina Temperatura  Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Rezine bugk, sveie1) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 3

1) dodajte 1 €ajno Zzlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje

Drugo
Jed Koli¢ina Temperatura  Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 3
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 3
Obrogki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 3
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Jed Koli¢ina Temperatura  Cas (min.) Polozaj
(°C) resSetk

PiS¢ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 3

Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 3

11.4 Informacije za testne institute

Jed Funkcija Tempe- Cas (min.) Pripomoc¢- Polozaj
ratura ki resetk
(°C)
Drobno pecivo (20 kosov ~ Konvencionalna kuha 170 20-30 Pekac 4
na pekac)
Drobno pecivo (20 kosov  Vroéi zrak 150 20-30 Pekac 2
na pekaé)1)
Drobno pecivo (20 kosov  Vrodéi zrak 150 25-35 Pekac/ 1+4
na pekaé)1) prestrezna
ponev
Jabol¢na pita, 2 modela Konvencionalna kuha 180 70-90 Mreza 1
(2 20 cm) na resetki, dia-
gonalno postavljena
Jabol¢na pita, 2 modela Vrodi zrak 160 70-90 Mreza 2
(2 20 cm) na reSetki, dia-
gonalno postavljena
Jabol€na pita, 2 modela Funkcija pica 160 60 - 80 Mreza 2
(2 20 cm) na reSetki, dia-
gonalno postavljena
Biskvit brez mascob, 1 Konvencionalna kuha 170 30-40 Mreza 3
model (g 26 cm) na reSet-
ki
Biskvit brez mascob, 1 Vro¢i zrak 150 35-45 Resetka 2
model (g 26 cm) na reSet-
ki
Biskvit brez mascob, 1 Vroéi zrak 160 25-35 Resetka 1+4
model (g 26 cm) na reSet-
ki1
Krhek kruh/pecivo iz Vroéi zrak 140 20-35 Pekac 3
krhkega testa
Krhek kruh/pecivo iz Vrog€i zrak 140 20-30 Pekac 1+4
krhkega testa
Krhek kruh/pecivo iz Konvencionalna kuha 160 20-35 Pekac 3
krhkega testa
Toast1) Veliki zar Najvecje 1-5 Mreza 4
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Jed Funkcija Tempe- Cas (min.)  Pripomoé- Polozaj
ratura ki reSetk
(°C)
Goveji burger Pecenje na zaru Najvecje 15-20 prva ReSetka/ 4+1
stran. prestrezna
10 - 15 druga ponev

stran.

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.

12. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

Cistilna sredstva

Spredniji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.
Ocistite in preverite tesnilo vrat okrog
okvira pecice.

Za CiS¢enje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim €istilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

Pecico ocistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki
lahko povzrocijo pozar.

Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite
samo s krpo iz mikrovlaken.

Pripomocki

Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago Cistilno sredstvo. Dodatne opreme
ne pomivajte v pomivalnem stroju (razen
AirFrypladnja).

Pripomoc¢kov s premazom proti prijemanju
in pladnja AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Ciséenje pladnja AirFry

1.

Pladenj AirFry polozite na pekac.

2. Nalijte vro¢o vodo s pomivalnim

sredstvom in pustite, da se namaka.

3. Pladenj AirFry ocistite z gobico ali
uporabite S¢etko, da odstranite ostanke.
Mozno je tudi CiSCenje v pomivalnem stroju.

12.3 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poSkodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

12.4 Ciséenje vbokline pedice

Pri ¢iS€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

@

Za funkcijo: SteamBake priporo€amo
¢iscenje vsaj na 5-10 ciklov peke.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 ml
belega kisa.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

12.5 Odstranjevanje nosilcev resetk
Za CisCenje pecice odstranite nosilce resetk.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.
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2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite
stranskih sten in ga odstranite.

4]

®

Zadrzevalni zatiCi na teleskopskih vodilih
morajo biti obrnjeni napre;j.

Nosilce resetk namestite v obratnem
zaporedju.

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo daljsi pritrdilni element
spredaj. Konca pritrdilnih elementov
morata gledati proti zadnjemu delu.
Zaradi napacne namestitve se lahko
poskoduje emaijl.

12.6 Uporaba : Ciséenje z vodo

Ta postopek ¢iScenja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz naprave.

1. V vboklino pecice nalijte vodo: 250ml.

Nastavite funkcijo .

Nastavite temperaturo na 90 °C.
Pustite, da naprava deluje 30 min.
Izklopite napravo.

Pocakajte, da se naprava ohladi.
Notranjost obriSite do suhega z mehko
krpo.

oapON
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12.7 Odstranjevanje vrat pecice

Ciséenje bo laZje, e boste vrata sneli.

1. Vrata povsem odprite.

2. Premikajte drsnik, dokler ne zasliSite
klika.

3. Vrata zapirajte, dokler se drsnik ne
zaskodi.

4. Odstranite vrata.
Ce zelite vrata odstraniti, jih najprej
povlecite navzven na eni strani in nato Se
na drugi.

Ko so vrata o€i§¢ena, jih znova namestite v

obratnem zaporedju. Ob vstavitvi vrat morate

zasliati klik. Ce je treba, jih mo&no potisnite.

12.8 Odstranjevanje in ¢iS¢enje
stekel na vratih

@

Steklo na vratih vasega izdelka je lahko
druge vrste in oblike kot v primerih na
slikah. Tudi Stevilo steklenih ploS¢ se
lahko razlikuje.

1. Primite okvir vrat B na zgornjem robu vrat
na obeh straneh in pritisnite navznoter,
da sprostite zaponko.

2. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.



3. Steklene plosce primite na zgornjem delu
eno za drugo in jih potegnite navzgor iz
vodila.

4. Ocistite steklene plosce.
PloS¢e namestite tako, da opravite iste
korake v obratnem zaporedju.

12.9 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lIzklopite pecico. PoCakajte, da se pecica
ohladi.

2. Pecico izkljucite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Lu€ na zadniji steni

®

Steklen pokrov zarnice se nahaja na
zadniji steni pecice.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

1. Steklen pokrov zarnice obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico v pecici zamenjajte z ustrezno
zarnico, odporno proti visoki temperaturi
300 °C.

Uporabite enako vrsto zarnice.

4. Namestite steklen pokrov.

12.10 Predal

/N\ UPOZORNENIE!
V predal ne dajajte hrane.

/N\ UPOZORNENIE!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov,
kot so snovi za CisCenje, plasti¢ne
vrecke, rokavice za pecico, papir, Cistila,
razprsila, plasti¢ni predmeti. Ko
uporabljate pecico, se predal lahko
segreje. Obstaja nevarnost pozara.

Pri Ci€enju lahko odstranite predal pod
pecico.
Odstranjevanje predala:

1. Predal viecite ven, dokler se ne ustavi.

2. Predal nekoliko dvignite, da ga lahko
dvignete navzgor pod kotom vodil
predala.

Pri namesc¢anju predala upostevajte postopek

v obratnem vrstnem redu.

Problem Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

no.

Naprava ni priklju¢ena na elektricno  Preverite, ali je naprava pravilno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-

priklju€ena na napajanje.
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Problem

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektri¢arja.

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhali$ce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek cas.

Ce je bilo kuhali§ge vkljugeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vro¢e, se po-
svetujte s pooblaséenim servisnim
centrom.

Zunanjega grelca ni mogoce vklopi-
ti.

Najprej vklopite notranji grelnik.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepri¢ajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zarnico.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00"

Prislo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pecici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi s funkcijo SteamBake
ni u€inkovita.

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si poglavje »Vklop funkcije
SteamBake«.

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C. Preberite si poglavje »Pecica -
Namigi in nasveti«.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

Izklopite pecico in se prepri¢ajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si poglavje »Vklop funkcije
SteamBake«.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
PloScice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
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14.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi
kuhalnih plos¢

Identifikacija modela LKR66021MX

Vrsta kuhalne plosce Kuhalna plosca znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo kuhaligs 4

Tehnologija segrevanja Elektricni grelec

Premer kroznih kuhalis¢ (Q) Levo spredaj 21.0cm
Levo zadaj 14.5 cm
Desno spredaj 14.5cm

Dolzina (d) in Sirina () nekroznih ku-  Desno zadaj D 26.5 cm

halis¢ S17.0cm

Poraba energije na kuhali§¢e (EC Levo spredaj 178.9 Wh/kg

electric cooking) Levo zadaj 181.8 Whi/kg
Desno spredaj 181.8 Whikg
Desno zadaj 174.1 Whikg

Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e — Metode za merjenje funkcio-
nalnosti.

14.2 Plo$¢a - Varéevanje z energijo | + Dno posode mora imeti enak premer kot
- . . . kuhalisce.

Energuo Iarlko prlrlranlte med vgakodnevmm » Na manjSa kuhali$¢a postavite manjSo
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete. posodo.
» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete. * Posodo postavite neposredno na sredino
* Posodo po moznosti pokrijte s kuhalisca.

pokrovkami. » Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
* Pred vklopom kuhali§¢a nanj postavite hrano toplo ali da jo stopite.

posodo.
14.3 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU

o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR66021MX 940003149
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.95 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0.82 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice 1
Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 731
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Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

50.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

14.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke mogci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci

20 min

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:). Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznagenih s

simbolom E ne odstranjujte z
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gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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